Thuringer bratwursm

1, 25 kg flaskkott med fett
1 dl hénsbuljong
1dl vitt vin
« 1 tsk vitpeppar - grovkrossas
2 tsk torkad mejram
1 % tsk krossad kummin
« 1dl potatismjol
* 2 stora vitloksklyftor
¢ cal5gsalt
Mal kéttet grovt. Blanda samtliga ingredienser och provstek smeten for att kunna korrigera smaken. Fyll i
fjédlster och lat korvarna hinga i kyl 6ver natten for att lufttorka. Stek och servera med senapstuvade
rotsaker eller surkal.
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