* 1,2 kg flaskkott med fett

+ 4.5 dl vatten

* 70 g potatismjol

« 1 finhackad 16k

« 1/4 tsk lattkrossad svartpeppar

« 1/4 tsk littkrossad vitpeppar

¢ 1krm cayenne peppar

 1/2 tskmalen ingefira

+ 1/4 tsk malda korianderfrén

+ 1/2 tsk malen muskot

« ca 15 g salt (tar man hilften nitritsalt behéller korven sin rosa firg efter tillagning)
Skér ner kottet i mindre bitar och mixa det tillsammans med 6vriga ingredienser i matberedare. Det gar
dven att finmala kottet i kvarn och sedan blanda med 6vrigt. Ldgg dubbla lager plastfolie pa en arbetsbénk.
Ligg smet pa plasten och rulla ihop till 6nskad tjocklek. Knyt ihop dndarna pa rullen och dngkoka eller
baka i 100 graders ugn tills korven har en innertemperatur pa 68 grader. Lat svalna i plasten.


www.princexml.com
Prince - Non-commercial License
This document was created with Prince, a great way of getting web content onto paper.


