Rarord jordgubbsaft
* 4 liter jordgubbar
« 2 liter vatten
+ 750 g socker / liter saft
* 40 g citronsyra / liter saft
+ ev. 1 tsk natriumbensoat / liter saft

Snoppa och skolj jordgubbarna. Ligg dem i rymligt kérl och sla pé det kalla vattnet. Plasta och lat st& 6ver
natten. Sila sedan och mit upp mingden vitska. Mat upp socker, citronsyra och eventuellt natriumbensoat
och hill i en bunke. Koka upp lite av saften och sla 6ver sockerblandningen. Ror tills sockret 16st sig och
blanda med 6vrig saft. Fyll i rena flaskor.

Citronsaft

3 citroner

3 liter vatten

3 kilo socker
100 g citronsyra

Skdlj och skiva citronerna. Lagg dem i ett rent och rymligt kérl. Tillsatt socker och citronsyra. Koka upp

vattnet och sla det 6ver blandningen. Tack med plastfilm och 14t sta svalt i 3 dygn. Sila och fyll i rena
flaskor.
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