Brioch!

Ett franskt brod med mycket 4gg och smor i. Passar utmérkt att steka som toast till diverse forratter men
ocksa som tillbehor till en dessert. Vansinnigt gott att 4ta en skiva bara som den dr med lite hemgjord
citroncurd pa. Inga grona nyckelhal pa detta recept.

Till 2 mindre limpor

4 4gg (ca 240 g)
+ 20 gjast

¢ 400 g vetem;jol
¢ 40 g socker

« 8gsalt

* 270 g smor

Blanda allt utom smoret. Arbeta degen minst 5 minuter i degblandare eller dubbla tiden for hand. Tillsatt
kallt smor i klickar, en i taget. Det ska ta minst 15 minuter att jobba in smoret. Plasta in degen och lat den
jasa i kyl i mellan 12 - 15 timmar. Ta ut degen och dela den i tva. Rundriv och rulla till limpform. Smoér;j tvé
avlanga formar och ligg i limporna. Lat jdsa i 1 - 2 timmar (de ska bli mer 4n dubbelt s& stora). Pensla med
uppvispat dgg och baka i nedre delen av ugnen. 180 grader i ca 40 minuter. Stjélp upp pa galler och lat
svalna.
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