Mascarponeglass med smak av kaff!

Detta recept kriver ndstan en glassmaskin. Det dr svart att fa till en jimn, fin konsistens om man foérscker
rora den i frysen da och da.

* 500 g mascarpone (italiensk farskost)
« 2,5 dl mjolk

+ 0,5dl gradde

+ 70 g glykos

+ 60 g dggula

« 125 g florsocker

+ 1 gelatinblad

+ 1dl hela kaffebénor

+ 1citron

3 cl vodka

Blotlagg gelatinbladet i kallt vatten. Rosta kaffebonorna i en torr, het panna under omrérning. Ligg dem
sedan i en rostfri kastrull med griddde, mj6lk och glykos. Lat fa ett uppkok. Vispa dggulorna med lite utav
florsockret och hill sedan den varma griddmjélken 6ver dggblandningen under kraftig vispning. Hall
tillbaka i kastrullen och still ater pa spisen. Viarm till 85 grader under konstant omrérning. Ta av fran
vdarmen och smilt ner gelatinbladet efter att ha kramat vattnet ur det. Tillsitt finrivet skal av en skéljd och
torkad citron. Kyl snabbt ner smeten, girna i isvattenbad. Vispa mascarponen med resterande florsocker.
Vind ner den avsvalnade graddmjolken i mascarponen och tillsédtt vodkan. Plasta bunken och lat hela
blandningen st i kyl 6ver natten. Kaffebénorna och citronen ger mycket smak under denna tid. Sila dagen
efter och kor i glassmaskin.
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