Paj med blandsvamp och squas!

Pajdeg:

75 g smor

1 dl fullkornsdinkel

1% dl dinkel eller vetem;jol
1% tsk bakpulver

2 msk vatten

Arbeta snabbt ihop alla ingredienserna till en deg. Lat den vila i kylskap en timme eller mer innan du bakar
ut den.

Fyllning:

nagra rejila ndvar blandsvamp, rensad och skuren i bitar
1 liten gul eller gron squash i bitar

1-2 dl grdadde eller graddmjolk

1 msk vetemjol

salt o peppar

ev. lite dkta soja

ev. lite smulad/hackad dragon

Stek svamp och squash i het panna tills det mesta av vitskan angat bort och det hela far lite farg. Pudra
over mjolet och fras nagra sekunder. Spad med gradde/graddmjolk tills det 4r lagom tjockt och lat puttra
nagra minuter. Det ska vara en ganska tjock fyllning, sé ta det forsiktigt med vitskan. Smaka av med
kryddorna.

Satt ugnen pa 225 grader

Tryck ut pajdegen i en form och griddda den ca 10 min
Ta ut formen och hill i svampfyllningen

Stro riven ost pa toppen

Grddda i 15-20 min tills osten fatt fin firg.

At med en sallad eller rakost!.
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