Lok- och nésselpa!

Pajdeg:

75 g smor

2% dl fullkornsdinkel
1% tsk bakpulver

2 msk vatten

Arbeta ihop till en deg och still kallt en timme eller mer.

Fyllning

1 liter firska nisslor

2-3 gula lokar

lite farsk timjan

lite farsk korvel

ett knippe graslok eller piplok
2 4agg

2 dl grddde eller graddmjolk
salt och peppar

lite smér el olja

Tryck ut degen i en pajform och forgradda den i 200 grader ca 10 min.

Forvill nésslorna, hill 6ver dem i ett durkslag och pressa ut sd mycket vitska du kan (anvind den till att
vattna blommor med). Hacka nisslorna.

Skiva l6ken och fris den mjuk i lite smor eller olja.

Blanda 4gg och gradde med allt det grona, hackat. Lite salt och peppar ocksa.

Ligg l6ken i pajskalet och hill 6ver den grona dggblandningen.

Grddda i 225 grader i ca 20 min tills fyllningen stannat och pajen har fin farg.
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