Brédpuddinm

4-6 tjocka skivor gammalt bréd

russin (om man vill, eller annan torkad frukt)
2 4agg

2 dl mjo6lk

lite rasocker eller honung

kanel (om man vill)

nagra klickar smor

Skir brédet i tdrningar. Varva det i en ugnsform med lite russin, rasocker eller honung och kanel (om man
vill). Vispa ihop dgg och mj6lk och hill 6ver. Klicka lite smor och strd lite radsocker pa toppen.

Satt in i kall ugn. Sitt ugnen pé 225 grader och gréadda tills puddingen har "stannat" och ytan dr brungul
och frasig. At med ndgon god sylt!

(varfor i kall ugn? jo, for att brédet sviller i mjolkblandningen medan ugnen varms upp och man spar
dessutom lite energi).
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