Kryddiga gréértem

ca 2 dl kokta grairter (eller bondbénor)

2-3 vitloksklyftor

farsk ingeféra (ung. lika mkt som vitlok)

farsk chili (vi odlar egen) efter smak (jag tog en liten medelstark)
1 citron

rapsolja

salt

Riv ingefira, finhacka vitlok och chili och blanda till en pasta. Frds pa medelvdrme i lite rapsolja nagra
minuter. Ligg i gradrterna och lat dem bli genomvarma. Pressa citronen 6ver det hela och smaka av med
lite salt.
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