Squashpicklem

1,3 kg squash

1 msk gurkmeja

60 g farsk ingefira, riven
10 vitloksklyftor, pressade
2-3 msk matolja

2 lagerblad

2 tsk bockhornskléver

2 tsk spiskumminfrén

2 tsk senapsfron

8 grona chili, finskuren (mindre om man vill)
vindger

1 msk sesamolja

2 msk salt

2 dl socker eller rasocker

Skidr squashen i smé bitar. Blanda gurkmeja, vitlok och ingefira till en pasta. Frds detta i matolja
tillsammans med 6vriga kryddor. Blanda ned squash och chili. Hill 6ver vindger sa det nitt och jamnt
tacker squashen, Tillsdtt sesamolja, socker och salt. Lat puttra pa svag virme tills det dr alldeles mjukt och
hopkokt. Om det verkar vattnigt, koka utan lock tills konsistensen &r lagom. Héll upp pa varma burkar och
sdtt pa lock omedelbart. Forvara i kylskap eller matkillare.
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