Maskrosvirm

Maskrosvin

Ingredienser

Portioner: 6-8 liter

5 1 maskrosblommor (utan stjilk)
7 1 vatten

2 3/4 kg socker

5 citroner

Ligg maskrosorna i en hink och sla 6ver det kokande vattnet. Lat sta 6vertdckt i ett dygn.

Sila av blommorna och hill tillbaka vitskan i hinken. Tillsdtt sockret och rér om. Tvétta och skiva
citronerna, 1agg dem i hinken. Tdck 6ver med handduk och 14t sta cirka en manad. Citronskivorna flyter
latt upp till ytan, tryck ned dem da och da, annars kan de bérja mégla och da far du sldnga alltihop. Nér
jasningen har upphart silas citronskivorna av och vinet hills i en damejeanne. Lat sta ett ar, filtrera och
hill pa flaskor, korka igen. Lagra vinet minst ett ar, ju langre desto battre.
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